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Erdbeeren mit Basilikum und Holderbliiten

Zutaten

Erdbeeren

Basilikum-Blatter

Zucker

Holunderbllten

etwas Holunderbliten-Sirup

etwas Prosecco, Champagner oder Zitronensaft

Die Erdbeeren langs in Scheiben schneiden mit einem «Gutsch» Prosecco (Champagner oder
Zitronensaft) mischen und mit etwas Holunderbliten-Sirup und - wenn nétig — zusétzlich mit etwas
Zucker sUissen. Nach Belieben Basilikum-Blatter mit der Schere in feine Streifen schnippeln und zu
den Erdbeeren geben. Mischen und mindestens eine Stunde lang kuhl stellen.

Eine kleine Handvoll Basilikumblatter mit etwa einem Essléffel Zucker im Mérser zerreiben, bis der
Zucker schén grin geworden ist. Den Zucker ganz kurz etwas trocknen lassen.

Die Erdbeeren in Schélchen geben, den Basilikum-Zucker dariiber streuen und alles mit Holunder-
Bllten dekorieren.

Dazu servieren Sie zum Beispiel etwas Mascarpone-Créme:

2509 Mascarpone mit ganz wenig Milch verdinnen und mit etwas Vanille-Zucker aufschlagen.
Vanille-Zucker von guter Qualitat I&sst sich ganz einfach aus Zucker und gemahlenen Vanille-Schoten
selbst herstellen.
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