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Kartoffel-Quitten-Ro6sti

Zutaten

400 g Quitten

400 g mehlig kochende Kartoffeln
1 Becher (1,8 dI/180 g) Rahm
Krautermeersalz

Koriander, gemahlen

Pfeffer, frisch gemahlen

1 EL Bratbutter/Butterschmalz

Zubereitung

Die Quitten mit einem trockenen Kichentuch abreiben und waschen. Die Friichte schalen. Die
Kartoffeln ebenfalls schélen.

Die Quitten und die Kartoffeln mit der Rostiraffel/dem Gemusehobel hobeln. Den Rahm unterriihren.
Wirzen.

Die Bratbutter in einer beschichteten Bratpfanne erhitzen. Die Rosti zufliigen und bei mittlerer Hitze
langsam auf beiden Seiten knusprig braten.

Rezept aus:
Lukas Rosenblatt und Freddy Christandl: Quitten. Das Comeback einer vergessenen Frucht, Fona
Verlag.
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