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Rezept: Schlangenfrass

Mengenangaben fiir 4 Portionen

1-2 Landjager

1 grosser Lauch
2 Riebli

2-3 Kartoffeln

1 Sellerie

1-2 dl Bouillon

Ev. Zwiebel und Knoblauchzehe

Landjager und Gemise in kleine mundgerechte Stiicke schneiden.
Zuerst den Landjager andampfen, dann das Gemuse dazugeben.
Mit Bouillon abldschen und auf kleiner Stufe gar kochen (ca.15 Min)

Wabhlweise Reibkase dariber streuen oder Mayonnaise dazu servieren.

Dazu passt bestens eine grosse Schissel Salat.
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