Schweizer Radio
und Fernsehen

Ceviche
Festtagsgericht Charles Clerc

Zutaten fiir 4 Personen:

500 bis 700 g Fisch (z.B. Seezunge, Lachs, Thunfisch)
3 kleine Zwiebeln

1 Tasse Zitronensaft (4 Zitronen)

2 - 3 Chili-Schoten

1/2 Loffel Pfeffer

1/2 Kaffeeldffel Salz

1 - 2 Loffel Koriander

Zubereitung:

Fisch waschen, klein schneiden. Zwiebeln klein schneiden.

Schichtweise Fisch, Zwiebeln, Chili, Salz und Pfeffer, Koriander, Saft in eine Schissel geben.
Mindesten zwei Stunden ruhen lassen, umriihren und nochmals eine Stunde ruhen lassen.

Charles Clerc
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