Schweizer Radio
und Fernsehen

Sommerlicher Hittenkase

Version 1
Zutaten

200 g Huttenkase

2 EL Kréauter (Basilikum, Petersilie, Schnittlauch), fein gehackt
1 Knoblauchzehe, gepresst

2 EL Rahm

Zubereitung
Alle Zutaten vermischen und auf Crostini servieren.

Diese Huttenkdse-Mischung kann auch als Gemuse-Dip verwendet werden, indem
man die Mischung fur ein paar Sekunden im Cutter zerkleinert.

Version 2

Zutaten

200 g Huttenkéase

40 g Schabziger, gerieben
schwarzer Pfeffer, frisch gemahlen
2 EL Rahm

Zubereitung

Alle Zutaten vermischen und auf Crostini servieren.

Diese Huttenkase-Mischung kann auch als Gemuse-Dip verwendet werden, indem
man die Mischung fur ein paar Sekunden im Cutter zerkleinert.
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