Schweizer Radio
und Fernsehen

Kartoffelgratin mit Lauch

(Lieblingsrezept von SRF1-Hérer Noah Gnadinger aus Dibendorf)

Zutaten: 4 rers.)

» 600 g mehlig kochende Kartoffeln
= 300gLauch

» 4dlMilch

= 3 dlRahm

= 2 Knoblauchzehen

= Reibkdse zum Bestreuen

= Salz, Muskatnuss und Pfeffer

Zubereitung:

Den Backofen auf 220 Grad vorheizen.

Die Kartoffeln schdlen und in 3mm feine Scheiben schneiden. Den Lauch in feine
Streifen schneiden.

Milch und Rahm zusammen aufkochen und mit Salz, Muskatnuss und Pfeffer gut
wirzen.

Die Kartoffel-Scheiben in die kochende Flissigkeit geben und die Kartoffeln dabei
immer wieder umrihren, bis die Masse langsam bindet.

Dann den Lauch dazugeben. Umriihren und die Gratin-Masse in eine Auflauf-Form
geben. Den Gratin mit Reibkdse bestreuen und fiir 45 Minuten in den auf 220 Grad
vorgeheizten Ofen schieben.
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