Schweizer Radio
und Fernsehen

Zimtiger Apfelkuchen

Zutaten: (fir Blech von ca. 26 cm Durchmesser)

» 50gZucker

= 2ELZimt

= 1 ElCalvados

= 3 rotschalige sduerliche Apfel (z.B. Elstar), entkernt und in kleinere Stiicke
geschnitten (nicht schalen!)

= 185 g Mehl

= 2V TL Backpulver

» 2 PrisenSalz

= 175 Zucker

= 2 Eier, aufgeschlagen

= 1.8dlMilch

= 125 flissige Butter

» ausgekratztes Mark einer halben Vanillestange

= Abrieb einer halben Bio-Zitrone

Zubereitung:

Die gestiickelten Apfel zusammen mit dem Zucker (50 g), dem Zimt und dem Calvados
in eine Schale geben und gut mischen. Kurz ziehen lassen.

Fiir den Teig die Gbrigen Zutaten in eine Schiissel geben und mit dem Handmixer kurz
mischen.

Die Form ausbuttern und mit einem Backtrennpapier auslegen.

Die Hélfte der Apfel in die Form geben. Den Teig dazu geben und die restlichen
Apfelstiicke drauf verteilen.

Bei 180 Grad 30 bis 35 Minuten backen.
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